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PRESSEINFORMATION 

 

die kleine konditorei 
Ein kultiges Stück Backtradition in Hamburg Eimsbüttel 

 

(April 2006) – Feinste süße Köstlichkeiten, wie aus Groß-

mutters Backstube, und handgemachte Brotspezialitäten, 

traditionell gefertigt und mit Liebe gebacken – dafür steht 

die kleine konditorei in Eimsbüttel. 

Seit über 40 Jahren ist der von Tjark Meyer geführte 

Familienbetrieb ein wichtiger Bestandteil des Hamburger 

Szene-Stadtteils. Doch weit über Hamburgs Grenzen hinaus 

hat die kleine konditorei aufgrund ihrer köstlichen Gebäcke 

und der ausgezeichneten Qualität Kultstatus erlangt. Die 

Bäckerei mit der 100-jährigen Backtradition und der warmen 

Atmosphäre zählt Brotliebhaber und Feinschmecker aus 

ganz Deutschland zu ihren Kunden. 

 

Bewusst entschied sich der Familienbetrieb gegen die 

Entwicklung hin zur Massenproduktion und hält bis heute an 

traditionell gefertigtem Handwerk fest – auf den Einsatz von 

Maschinen wird so weit es geht verzichtet. Besonders bei der 

Auswahl der Rohstoffe stehen Qualität und Frische seit jeher 

an erster Stelle, daher bezieht Tjark Meyer ebenso Rohstoffe 

aus kleinen, in Eimsbüttel ansässigen Fachgeschäften, wie 

von internationalen Handelspartnern in Frankreich, Belgien 

oder Kanada. Um auch den höchsten Standard an Service 

und Hygiene bieten zu können, gehört die kontinuierliche 

Schulung der Mitarbeiter für ihn zur Selbstverständlichkeit. 
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Innovation wird groß geschrieben in der kleinen konditorei. 
Bei regelmäßigen Besuchen auf internationalen Messen ist 

Tjark Meyer stets auf der Suche nach interessanten und 

kulinarischen Neuheiten und internationalen Produkten für 

seine Kunden – Für noch mehr Vielfalt in der bekannten 

„Qualität zum Verwöhnen“. 

Die Kunden wissen das zu schätzen und stehen dafür gern 

an den Wochenenden Schlange. 

Auch das Magazin „Feinschmecker“ lobt die Qualität und 

bezeichnet urkundlich die kleine konditorei als „eine der 

besten Bäckereien Deutschlands“. 

 

Seit nun mehr über 40 Jahren gibt es an sieben Tagen pro 

Woche frische Brote, Brötchen, Torten, Konfitüren und 

Snacks in der kleinen konditorei. Wer in den Genuss der 

süßen und herzhaften Köstlichkeiten kommen will, kann das 

Montags bis Freitags in der Zeit von 6.00-18.30 Uhr, 

Samstags von 7.00-18.00 Uhr und Sonntag von 8.00-18.00 

Uhr in der Lutterothstraße 9-11 in Hamburg Eimsbüttel. 

Weitere Informationen finden Sie auch im Internet unter 

www.kleine-konditorei.com. 

 

 

 

 

 

 


